
FORMADORAS - LAMINADORAS

DUALE 420 D40
TOUCH AND GO

·Laminadoras que permiten ahorrar energía y 
tiempo, además de reducir el desgaste de los 
componentes mecánicos. De esta forma se 
evitan problemas de extracción de la masa de 
forma económica y práctica.

· Fácil funcionamiento y manipulado de la masa 
en frío para no alterar las propiedades del 
producto.

· Se consigue trabajar con masas de pizza de 
grosor variable.

SISTEMA TOUCH AND GO
Sensor electrónico que detecta la 
masa con solo acercarla a la boca 
de entrada, activando los rodillos 
automáticamente. 

Tiempo ajustable entre 10 y 35 
segundos cortando la masa al 
finalizar.
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CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Dimens. Ext (LxPxH)

Peso pasta

54 x 41 x 72 cm

210 - 700 gr

Alimentación

Potencia Motor Monof.

230 V - 1HP - 50 Hz

0.37Kw-0.5HP

Diámetro pizza Ø 26 - 40 cm
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